HOFER

CEUR

CEUR N°002

Verfahren: Traditionelle Flaschengarung
Assemblage: 80% Chardonnay
20% Spatburgunder

Jahrgang: 2019

Dosage: extra brut

Restsulle: 3,5 g/l

Saure: 8 g/l

Alkohol: 12,0 %vol.

Herkunft: Franken - Deutschland

Terroir: Muschelkalk

Vinifikation: Handlese, Ganztraubenpressung,
100% Holzfass,

Biologischer Saureabbau
Tirage: Juni 2020
Dégorgement: Mai 2024
Feinhefelager: 47 Monate

Allergene: enthalt Sulfite
Artikel: 91075/20-8
ooy

Telefon 0931 4679447-0 - Fax 0931 4679447-75

?.
S ( % Sektkellerei Hofer GmbH - Frankfurter Strafie 87 - Burgerbrau 08 - 97082 Wurzburg-Zellerau
» 5]
\) ~ info@hoefersekt.de - www.hoefersekt.de - www.instagram.com/hoefersekt/

?
7, <&
}MA ewy



